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Ei!RACOTTA, | SEGRETI DELLA SUA
PRODUZIONE E IMPARA A CREARE CON IL LABORATORIO DI TERRACOTTA.
DEGUSTA INFINE LE ECCELLENZE DEL NOSTRO TERRITORIO.

IL TOUR: SABATO 11 GENNAIO 9.30-13.00

Ea e INGRESSO ALLA ANTICA FORNACE MARIANI M.I.T.A.L, FORNACE STORICA
= ADERENTE AL MARCHIO CAT (CERAMICHE ARTISTICHE E TRADIZIONALI) E
' ILLUSTRAZIONE DEI MODERNI PROCESSI DI PRODUZIONE TERRACOTTA.

— e INGRESSO ALLA FORNACE AGRESTI, ANTICA FORNACE DEL 700' CHE
RACCOGLIE REPERTI DI ARCHEOLOGIA DELLA CERAMICA IMPRUNETINA.
A SEGUIRE:
TARIEEE: e LABORATORIO DI TERRACOTTA DURATA 1 H, INCLUDE LA REALIZZAZIONE
. |NGR.ESSO FORNACI € 10 DI UN MANUFATTO IN TERRACOTTA.
¢ INGRESSO OFFURE -
FORNACI+LABORATORIO e DEGUSTAZIONE GUIDATA DI 2 OLI (premiati Gambero Rosso)E DUE
TERRACOTTA € 25 FORMAGGI VEGETALI DA PRODUZIONE BIOLOGICA DELLA FATTORIA
* INGRESSO USRS
FORNACI+DEGUSTAZIONE  ° DURATA: 2,5 H, INCLUSI SPOSTAMENTI A PIEDI TRA UNA VISITA E L'ALTRA.
€25
e INGRESSO INFO, PRENOTAZIONI E VENDITA:
FORNACI+LABORATORIO SI RINGRAZIANO UFFICIO TURISTICO DI IMPRUNETA
+DEGUSTAZIONE €35 it ©  P.zza Buondelmonti 21
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SALTA LAFILA! ACQUISTA E PAGA ONLINE IL TOUR, SCRIVICI PER MAGGIORI INFO.

Un progetto di EnjoyChianti in collaborazione con Comune di Impruneta e Associazioni locali.



